
Antipasti 
Crispy Rice con Tartare di Salmone e Mayo alla Soia     22 

Crispy Rice with Salmon Tartare and Soy Mayonnaise 

Burratina con Pomodorini Rossi e Gialli, Cetrioli, Crostini e Basilico   18 

Burrata with Red and Yellow Cherry Tomatoes, Cucumbers, Croutons and Basil 

Insalatina Tiepida di Polpo con Friggitelli, Datterino, Olive e Crema di Patate  23 

Warm Octopus Salad with Friggitelli Peppers, Datterino Tomatoes, Olives and Potato Cream 

Calamari Leggermente Dorati al Carpione e Crema di Ceci    22 

Squids Carpione Style and Chick Pea Cream 

Primi 
Tagliolino Fatto in Casa Cacio e Pepe con Gamberi Rosa e la loro Bisque  26 

Homemade Tagliolino with Cacio Cheese, Pepper, Pink Prawns and their Bisque 
Spaghettone alle Vongole e Bottarga di Muggine      25 

Spaghettone with Clams and Mullet Bottarga 

Bottoni Ripieni di Piselli e Patate al Ragù di Seppie      25 

Bottoni stuffed with Peas and Potatoes in Cuttlefish Ragù 

Paccheri al Pomodoro con Ricotta Infornata e Salsa al Basilico                    19 

Paccheri with Tomato, Baked Ricotta Cheese and Basil Sauce 

Gnocchetti con Caviale di Storione, Salsa al Prezzemolo e Polvere di Aglio Nero 28 

Gnocchetti with Sturgeon Caviar, Parsley Sauce and Black Garlic Powder 

Il pesce 
Rombo Scottato con Salsa ai Tartufi di Mare, Zucchini alla Scapece 

e Gel di Prugna           29 

Turbot with Sea Truffle Sauce, Zucchini Scapece and Plum Gel 

Frittura di Gamberi e Calamari con Salsa Tartara      26 

Fried Prawns and Squids with Tartara Sauce 

Tataki di Tonno con Riso Basmati all’Orientale e Pak-Choi    28 

Tuna Tataki with Oriental Basmati Rice and Pak-Choi 

Pescato del Giorno alla Griglia                                                   10/hg 

Grilled Catch of the Day  

La Carne dalla Griglia 
Cheeseburger della Casa                   22 

House Cheeseburger 

Costata di Manzo alla Fiorentina                                                     12/hg 

Beef Steak Fiorentina Style 

Entrecôte con Chimichurri e Millefoglie di Patate      28 

Entrecôte with Chimichurri and Potato Millefeuille 

Costolette di Agnello con Melanzane Infornate e Chutney di Kumquat   32 

Lamb Chops with Baked Aubergines and Kumquat Chutney 

Contorni 
Verdure alla Griglia          10 

Grilled Vegetables 

Scarola Saltata           9 

Sauteed Scarola Lettuce 

Patate al Forno           8 

Baked Potatoes 

I dolci 
Torta Caprese con Spuma di Lamponi                 11 

Caprese Cake with Raspberry Foam  

Tartelletta con Crema al Lime e Fragoline       11 

Tartelletta with Lime Cream and Strawberries        

Tiramisù            11  

 

 

Tutti i prezzi sono espressi in Euro 

All prices are in Euro  


